














 配膳出力帳票一覧 その 1  

 

用紙サイズ 名称 用途 

①ランク別食数一覧 
当日の各料理ランク毎の食数が一覧で確認することがで

きます。 

Ａ４縦 

②宴会場所食数一覧 
当日の各宴会場毎の料理ランク、食事時間、食数が一覧で

確認することができます。 

Ａ３横 ③盛付指示表 
当日の料理毎の食数が一覧で確認することができ、盛付指

示に使用します。 

 

Ａ４縦 

（専用用紙） 

④盛付カード 
当日の料理毎の食数が印字されており、盛付が終了した際

に容器に貼り付ける荷札として使用します。 

⑤仕分けリスト（全体） 
当日の各宴会場毎の料理ランク、食数が一覧で確認するこ

とができます。 

Ａ３横 

⑥仕分けリスト（明細） 

当日の各宴会場毎の料理ランク、食数、配膳料理内容が一

覧で確認することができ、宴会場別に料理を振り分ける際

に使用します。 

 

Ａ４縦 

（専用用紙） 

⑦仕分けカード 

当日の宴会場毎の料理内容、食数が印字されており、宴会

場別に料理を振り分けた際に容器に貼り付ける荷札とし

て使用します。 

Ａ３縦 ⑧食器はじきリスト 

各食器毎の当日必要数と前日使用数を一覧で確認するこ

とができ、洗浄が終了した際の当日準備分と収納分の数量

の指示に使用します。 

 

Ａ４縦 

（専用用紙） 

⑨食器はじきカード 
洗浄室にて当日準備を行う食器数が印字されており、 

準備を行った容器に貼り付ける荷札として使用します。 

Ａ３縦 ⑩食器準備リスト 各食器毎の当日必要数を一覧で確認することができます。 

 

Ａ４縦 

（専用用紙） 

⑪食器準備カード 
当日準備を行う食器数が印字されており、準備を行った 

容器に貼り付ける荷札として使用します。 



 

 配膳出力帳票一覧 その２ 

 

用紙サイズ 名称 用途 

Ａ３縦 ⑫汁配送リスト 

各宴会場、パントリーにて準備を行う汁類に関して、各汁

の種類別に各宴会場、パントリー毎に配送する分量が一覧

で確認することができます。 

 

Ａ４縦 

（専用用紙） 

⑬汁配送カード 

各宴会場、パントリーに配送する汁の分量が印字されてお

り、汁の準備を行った容器に貼り付ける荷札として使用し

ます。 

⑭デシャップ表 

各宴会場、客室毎の料理ランク、食数、配膳料理内容を一

覧で確認することができ、各料理の配膳時のチェックリス

トとして使用します。 
Ａ３横 

⑮備品準備リスト 

各宴会場、パントリーに準備、配送を行う食事備品とその

数量が一覧で確認することができ、食事備品の準備、配送

を行う際に使用します。 

Ａ４縦 ⑯備品配送リスト 

各宴会場、パントリー別に準備を行う食事備品とその数量

が一覧で印刷されており、準備を行った容器に貼り付ける

荷札として使用します。 

Ａ４横 ⑰レストランテーブル表 

レストランにおける客数単位の組数を一覧で確認するこ

とができ、レストラン設営時の卓数と席数の確認に使用し

ます。 

 

 


