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     項  目 注 意 事 項 

 

 

盛付とのタイミング 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
仕分け前料理の係留 

 

 基本的に厨房が次の料理を盛り付けている間に、前の料理の仕分け･分配を 

  終了させる。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  万一、作業の遅れ等で上記の様にいかず、盛付けられた料理がたまったら、 
 仕分け冷蔵庫内にて一時保管させる。 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  ※ 必ず冷蔵庫内に保管し、常温下に長時間置くことの無いようにすること。 
  → 食中毒の防止 
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