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項  目 作 業 内 容 

 

 
料 理 準 備 ③ 

 

            (付帯

品) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

 (付帯品類) 

 
  中皿等、付帯品及びソース等の汁を必要とする物は、以下の手順で準備する。 

 

  台車の上段に付帯品をのせ、台車をホットカート前に移動させ、ホットカート                                                                         

 より汁（ソース）を取り出し、上段にのせる。 

 

 

 

 

     付帯品                                                           

ソース 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

該当する料理を脇取り１枚分取り出し、台車の上段にのせ、汁、付帯品を指定の 

 場所に付ける。 

              →「料理ハンドブック」参照。 

 

 

  ◆汁（ソース）                    ◆付帯品 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        

(繰り返し) 

 

 

       (引き渡し) 
 
 

        (記 入) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

           付け終えたら脇取を台車の２段目以下に移す。 

 

 

  同様の手順で料理を準備していく。 

 

 

  必要数準備できたら、台車を引き渡し場所に輸送する。 
 
 
  デシャップ表の該当する料理欄にチェックを入れる。 

 

 


