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制定年月日  中華レストラン作業手引書 文書№  

改訂年月日  １－２ 店内セッティング 部分頁 2/4 全体頁 9/38 

 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
          ａ．ラウンジに電話をし、コーヒーを作ってもらっておき                                                                                                       ・ビール、コーラの在庫が充分あるか確認する。 
              取りに行く。保温の電源を入れる。 
 
          ｂ．提供するお冷とグラスを準備する。 

             （氷とレモンスライスを２枚入れる。） 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
          ・出入口の灰皿が汚れていないか確認する。                                       ・清潔なテーブル拭き用フキンを準備。                                         ・冷蔵庫内の飲物、グラスを充分冷やしておく。 
            （水を少し入れておく。）                                                                                                                                     足りない場合は補充する。 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


